
Hotel Sierra Luz
HOTEL Y APARTAMENTOS RURALES

www.sierraluz.com

Ven a disfrutar de  
la Navidad con nosotros

Información y reservas
959 623 100

Comidas y cenas de empresa
Comidas de Navidad

Precios y menús especiales para grupos
Cena de Fin de año

Cortegana. Huelva.  C/ Jesús Nazareno, s/n.   
Tlf.: 959 623 100 / 619 904 654  info@sierraluz.com  www.sierraluz.com



Hotel Sierra Luz
HOTEL Y APARTAMENTOS RURALES

Tabla iberica
Ensalada de mango y anguriña

Brocheta de langostino con pimiento confitado
Chupito d de foie con manzana y crujiente de jamon

Tosta de tomate, queso de cabra y membril lo
Ferrero rocher de queso y frutos secos

Rioja, ribera, vino blanco
Cerveza, refrescos y agua

Tiramisu de manzana
Copa de cava

Solomil lo de cerdo con sala de vino tinto
Bacalao confitado con coulis de tomate y albahaca

Rabo de toro en salsa con pure de patatas
Jamoncito de pavo en salsa con frutos secos y canela

MENÚ NOCHE BUENA 60€
Por persona

Menú por persona e indivisible / Solicite informacion de alergenos al camarero

MoluscosPescado LácteosHuevosCrustáceosGluten Frutos de 
cáscara

MostazaSulfitoSoja ApioSésamo

Bebidas

Postre

Plato principal  
a elegir

Entrantes 
para cada 4 personas

Información y reservas
959 623 100



Hotel Sierra Luz
HOTEL Y APARTAMENTOS RURALES

Entrantes al centro

Bebidas, uvas de la suerte y cava

Postre

Plato principal  
a elegir

Plato iberico
Ensalada de bacalao y naranja

Brocheta iberica con salsa de miel y mostaza
Crema de aguacate con piriñaca y marisco

Tota de brandara de bacalao y aceite de peregil
Langostinos al ajil lo

Vino blanco semidulce macabel, vino blanco afrutado 
mioro, vino blanco frizante amatista, rioja marques de 
altil lo, ribera cantamañanas, cerveza, refrescos y agua

Crema de yogurt con manzana caramelizada 

Carril leras de cerdo en salsa de chocolate  
con patatas panaderas

Pez espada con almejas al ajil lo
Paletil la de cordero al horno

Huevo poche con anguriñas y langostinos
Filete de pol lo rel leno con salsa de manzana

MENÚ FIN DE AÑO 62€
Por persona

Información y reservas
959 623 100

LA CENA DARÁ COMIENZO A LAS 20:30 H. / MENÚ POR PERSONA E INDIVISIBLE
SOLICITE INFORMACION DE ALERGENOS AL CAMARERO   

MoluscosPescado LácteosHuevosCrustáceosGluten Frutos de 
cáscara

MostazaSulfitoSoja ApioSésamo



Hotel Sierra Luz
HOTEL Y APARTAMENTOS RURALES

MENÚS EVENTOS

MENÚ POR PERSONA E INDIVISIBLE/ SOLICITE INFORMACION DE ALERGENOS AL CAMARERO   

MoluscosPescado LácteosHuevosCrustáceosGluten Frutos de 
cáscara

MostazaSulfitoSoja ApioSésamo

MENÚS SIERRA LUZ 25€

MENÚS SIERRA LUZ 38€

MENÚS SIERRA LUZ 33€

MENÚS SIERRA LUZ 44€

Entrantes al centro. Para cada 4 personas
Ensalada de la casa 
Plato de embutido

1ªplato 
Arroz caldoso de calabacín y langostinos

2ªplato 
Lomo mechado a la naranja con pure de patatas

Postre 
Natillas

Bebidas. Servidas en jarra
Vino blanco, vino tinto,

cerveza, refrescos y agua

Entrantes al centro. Para cada 4 personas
Tabla iberica

Brocheta de pez espada con sala teriaki
Ensalada de naranja con bacalao ahumado

Bolitas de patata y queso
Chupito de crema de castaña

Plato principal
Carrilleras de cerdo en salsa de chocolate

Con pure de patatas

Postre 
Pastel de piña

Bebidas
Rioja, ribera, vino blanco
Cerveza, refrescos y agua

Entrantes al centro. Para cada 4 personas
Tabla de iberico

Tosta de aguacate con taquitos de salmón 
Cazuelita de salmorejo

Frito variado (choco, adobo y boquerones)
Plato principal

Arroz con carrillera y boletus

Postre 
Natilla de galleta y caramelo

Bebidas
Rioja, ribera, vino blanco
Cerveza, refrescos y agua

Entrantes al centro. Para cada 4 personas
Tabla iberica

Plato de berenjenas con miel de caña
Chupito de yogurt de foie con tortas de ines 

rosales y mermelada de tomate
Champiñones rellenos con huevo  

de codorniz y jamon
Ferrero rocher de carne y queso

Plato principal
Presa a la pimineta con salsa de manzana y 

patatas panaderas

Postre 
Vasito de tarta de galleta

Bebidas
Rioja, ribera, vino blanco
Cerveza, refrescos y agua


